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4,4 kg miecha (3 szynki kulki, 1 karkéwka)
wsypane pol paczki peklosoli 259 - to zatatwia 1kg miesa
pozostate 3,4 kg miesa:
o 3,4 x 6 soli = 20g
o 1 tyzeczka plaska saletry
Nastrzyk i moczenie 3,5 doby

Jedna mata szyneczka wyciagnieta wczesniej. Tylko po suszeniu rzadkim dymem. Parzona:

» do zimnej wody bez soli. Po osiggnieciu prawie 95 stopni, pozostawiona na 80 stopniach na
godzine.
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