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Buteczki drozdzowe Aski

Sktadniki

0,5 I mleka

50 g drozdzy

1 jajko

3 tyzeczki soli

200 g cukru

1 kg maki

1 tyzka stotowa mielonego kardamonu
200 g masta

Do smarowania buteczek
e rozbettane jako z mlekiem, cukier, orzechy, migdaty itp
Do posmarowania ciasta przed zwinieciem

¢ masto stopione
e cukier bragzowy, cynamon, kardamon, zmielone gozdziki

Przepis

Podgrza¢ mleko i doda¢ drozdze, nastepnie dodac jajko, kardamon, cukier.
Wla¢ do maki i dola¢ roztopione masto.
Wyrobic¢ i odstawi¢ na godzine.

Po wyrosnieciu rozwatkowa¢ (w dwdch porcjach bo ciasta jest duzo) i posmarowac mastem i posypac
tymi rzeczami do posypania.

Zwina¢ i pokroi¢ na porcje.
Posmarowac buteczki rozbettanym jajkiem i posypac.

Piec 5-6 minut w 200 stopniach. Ja pieke dtuzej

From:
https://niziak.spox.org/wiki/ - niziak.spox.org

Permanent link:
https://niziak.spox.org/wiki/przepisy:pieczywo:buleczki_drozdzowe_aski ¢ _' .

Last update: 2020/07/20 16:50

niziak.spox.org - https://niziak.spox.org/wiki/


https://niziak.spox.org/wiki/
https://niziak.spox.org/wiki/przepisy:pieczywo:buleczki_drozdzowe_aski

Last update: 2020/07/20

16:50 przepisy:pieczywo:buleczki_drozdzowe_aski https://niziak.spox.org/wiki/przepisy:pieczywo:buleczki_drozdzowe_aski

https://niziak.spox.org/wiki/ Printed on 2023/08/10 14:05



	Bułeczki drożdżowe Aśki
	Składniki
	Przepis

