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Domowe butki do burgerow

4 buty

Sktadniki

500 g maki pszennej

150 ml mleka

150 ml wody

2 tyzeczki cukru

79 suchych drozdzy (torebka) / 25 g swiezych
2 tyzki roztopionego masta

1 tyzeczka soli

e rozmacone jajko

ziarna sezamu

Przygotowanie

e masto roztop na patelni

e do misy robota wrzu¢ make i dodaj wode, mleko, drozdze, cukier, sél i masto

* mieszaj przez 5 minut

e jesli jest za ptynne, dodaj maki

* przykryj Sciereczka i odstaw na 45 minut aby podrosto

» uformuj 4 buty i utéz papierze do pieczenia, przykryj sciereczka - zostaw na 45 minut do
wyros$niecia

e posmaruj buty rozmaconym jajkiem i posyp sezamem

e piec 15-18 minut w piekarniku rozgrzanym do 200 stopni
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