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Szybkie pierniczki

wg https://www.domowe-wypieki.pl/przepisy/ciasteczka/pierniczki/963-szybkie-pierniczki

Do pierniczkdw mozna dodac posiekane orzechy witoskie, dla wzbogacenia smaku lub zrobi¢ gtadkie
pierniczki bez ich dodatku.

Sktadniki

600 g maki pszennej

1 jajko (rozmiar M)

250 ml miodu

200 g cukru

125 g masta (lub margaryny)

1 tyzeczka sody oczyszczonej

40 g przyprawy do piernika

ok. 50 g bardzo drobno posiekanych orzechéw witoskich (opcjonalnie)

Sposob przygotowania

1. Midd podgrzac¢ z cukrem i przyprawg do piernika. Odstawi¢ na bok.

. Do miski wsypa¢ make i sode. Wymieszac.

3. Dodac jajko, miekkie masto, lekko ciepty midd i ewentualnie posiekane orzechy. Zagnies¢
ciasto. (Ciasto moze sie lekko klei¢).

4. Watkowac, podsypujac blat maka na grubosc¢ ok. 3- 4 mm i wykrawac foremkami pierniczki.
Uktadac na blasze wytozonej papierem do pieczenia.

5. Piec jedna blache po drugiej (wychodzi ok. 5 blach) w nagrzanym piekarniku ok. 6 minut w
temperaturze 180°C, grzatka gdra- dét. (Pierniczki po upieczeniu powinny by¢ blade).

6. Pierniczki pozostawi¢ na chwile na blasze, a nastepnie przetozy¢ na kratke kuchenng i
pozostawi¢ do catkowitego ostygniecia. Pierniczki powinny pozosta¢ miekkie. Gdyby po
ostygnieciu stwardniaty, pozostawic je na noc lub dobe na kratce kuchennej bez przykrycia, az
znowu zmiekna.

7. Miekkie polukrowac np. lukrem krélewskim.

8. Przechowywac w puszce.
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