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Gofry

Stodkie

https://nietylkopasta.pl/przepis-na-gofry/

Z potowy porcji wystarcza na 1 foremke silikonowa z Lidla (4 gofry). Mieszane mieszadtem K. Pieczone
w 200 stopni, nagrzany piekarnik, géra/dot.

Sktadniki

— 300g / 150g magki pszennej

— 10g / 5g proszku do pieczenia

— szczypta soli

— 759 / 179 cukru pudru

— 500ml / 250 ml mleka (np owsiane Inka)
— 2 jaka / 1 jajo rozmiar M

— 100g / 509 rozpuszczonego masta

Przygotowanie

1. Masto rozpus¢ w garnuszku.

. Wszystkie sktadniki wymieszaj w misce, ciasto powinno mie¢ konsystencje dos¢ gesta.

3. Tak przygotowane ciasto odstaw na 60 minut w ciepte miejsce, najlepiej przykryj miske folig
SpPOZywcza.-

4. Ciasto nakfadaj do nagrzanej gofrownicy lub foremek do gofréw. Zamknij gofrownice i piecz
przez 5-7 minut w zaleznos$ci od mocy urzadzenia i pozgdanego stopnia wypieczenia.

5. Gotowe gofry posyp cukrem pudrem. Mozesz podawac je z owocami, dzemem lub innymi
stodkimi dodatkami.
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