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Drozdzéwka z posypka

Sktadniki

Ciasto:

0,5 kg maki

2 jaja

5 dag (pot kostki swiezych)

1 szklanka mleka

4 tyzki oleju,

3/4 szklanki cukru (lepiej dac 1/2)

szczypta sol

opcjonalnie: jabtka pociete w stupki lub brzoskwinie z puszki

Posypka (potowa sktadnikéw oryginalnego przepisu):

e 50 g maki
e 25 g cukru pudru
e 25 g masta
Przygotowanie
Ciasto:
1. Zrobi¢ rozczyn z drozdzy, odrobiny mleka i maki, 1 tyzki cukru
2. Poczekad az rozczyn urosnie.
3. Do malaksera wsypac catg make, rozczyn 2 jaja, dodac cukier, olej i sol.
4. Miksowac dolewajac mleko. Ciasto ma by¢ nie rozlewajace sie.
5. Poczekac az ciasto urosnie (2krotnie zwiekszy objetosc)
6. Posypac stét maka i wyla¢ ciasto na stét. Wyrobic.
7. Posypac maka, nakry¢ sciereczka i poczekac az urosnie. Trzymac w cieptym miejscu bez
przeciggéw.
8. Wyrobic.
9. Wytozy¢ na blache (na papier bezttuszczowy do pieczenia). Opcjonalnie powciskac w ciasto

jabtka lub brzoskwinie.
10. Poczekac az podrosnie - w miedzyczasie przygotowac posypke.

Posypka (potowa skfadnikdw oryginalnego przepisu):

1. make, cukier i pociete w kosteczki masto wygnies¢ rekg az do uzyskania kruszonki
2. przed posypaniem, posmarowac ciasto biatkiem z jajka lub mlekiem z cukrem, aby kruszonka
sie lepiej trzymata

OPCJA: Kakao:

1. kakao gorzkie, zéttko, Smietana, cukier.
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2. Zrobic geste, do smarowania
3. Ciasto rozwatkowa¢, posmarowac masg i zawingc.

Pieczenie

e oryginalnie: piec ok 1h temp 200 C w piekarniku gazowy, 180 w elektrycznym
e termoobieg 160 C, czas 45 minut
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